PATISSERIE. ..

SAVOIE - LEMAN

CA CERTIFICAT — THONON-LES-BAINS —
& DE SPECIALISATION

Qualification et Perfectionnement en patisserie (décors, techniques), en s'appuyant sur les
pratiques actuelles, autour d’une alimentation:

« DURABLE (locale, terroir, végétale).

« SOCIETALE (régime alimentaire et allergéne).

« INNOVANTE (créativité des desserts ou éléments culinaires).

AFFELNET

Affectation des éléves
par le Net e

Candidature pour lalternance (formation de 16 a 29 ans)
Envoyer CV, lettre de motivation et 2 derniers bulletins scolaires avant le 29 avril

Possibilité de logement & linternat (sur dossier).
04.50.71.13.80(H
www.lhsl.com(@)

40, boulevard Carnot- 74200 Thonon—les—BainsQ




